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LISTE OFFICIELLE - REFERENCES

LABORATOIRE NATIONAL DE LA BOULANGERIE PATISSERIE ®

ENTREPRISE

CONTACT

REFERENCES

35170 BRUZ
TEL.0299 311505

MINOTERIE

Q

BRUZ
WWW.MINOTERIE-PIVAN-BRUZ.FR

Minoterie De Champcors

Farine "Fleur d'Epis"

Champcors
35170 Bruz
0299311505

(25kg) - Description :
"Farine artisanale tracée
Type 65 pour pain
maison frangais issue de
blés 100% francgais"

- Farine "Fleur d'Epis"
(25kg) - Description :
"Farine artisanale tracée
Type 65 pour pain
maison frangais issue de
blés fermiers 100%
francais"

LESAFFRE

Lesaffre

137 Rue Gabriel Péri,
59700 Marcq-en-Barceul
032081 61 00

- Créme de Levain (5L)
- Description : "Levain
fabriqué a partir de la
fermentation naturelle de
céréales issues de
I’agriculture biologique"
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Moulin Maury
8 Bis La Riviére,
81540 Sorcze
0563 74 28 37

- Farine de Tradition
(25 kg)

- Farine Saveur
Froment (25 kg)
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Minoterie Méchain

801 chemin de Grenet,
Courcelles BP 58

17414 Saint Jean d'Angély
0546321201

- Farine Royale (25 kg)
- Description : "Farine de
hautes qualités"

- Farine Maritime (25
kg) - Description :
"Farine de hautes
qualités"

- Farine Artisane (25
kg) - Description :
"Farine de hautes
qualités"
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Minoterie de Vittefleur
5 Rue des Fontaines,
76450 Vittefleur
0235975110

- Farine de tradition
pour Pain Normand

Contact LEMPA :
labo@lempa.org
0235581775
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