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LABORATOIRE
NATIONAL

Iempa

LISTE OFFICIELLE - REFERENCES

LABORATOIRE NATIONAL DE LA BOULANGERIE PATISSERIE ®

MATERIELS DE LA CAMPAGNE
« OUTILS PLUS SURS » 2008

LES DIVISEUSES ANTI-EMISSION DE P IERES DE FARINE
JAC SA Diviseuse DIV — R16
www.jac-machines.com Diviseuse DIV- R20
Diviseuse DIV- R202
SEBP Diviseuse D24M- DI208471
www.pavailler.fr Diviseuse D24 automatique — DI208451
Diviseuse Multifonctions D1224 —
DI208421
MERAND MECAPATE DIVA R20 Kit farine
www.merand.fr DIVA R20 Tradition Kit farine
PANIRECORD () Diviseuse TRADIRECORD PRE20

www.panirecord.fr
(*) matériel évalué en 2011 au LEMPA a la demande du fabricant
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LES ASPIRATEURS PROFESSIONNELS ADAPTES AUX P IERES DE
EARINE
KARCHER Lot aspirateur boulangerie 9.5626307.0
www.karcher.fr

CFM Aspirateur 118 BOUL
www.nilfisk-cfm.tm.fr Aspirateur 127 BOUL

RDV Aspirateur CNAM352BOUL/SAC

www.redfrance.fr

LES PETRINS MUNIS D'UN CAPOT PLEIN TRANSPARENT

VMI
www.vimi.fr

Pétrin a spirale VMI = SPI 53
= SPI1 63

= Pétrin 2172 a cuve fixe ou amovible
= Pétrin 2232 a cuve fixe ou amovible
= Pétrin 2332 a cuve fixe ou amovible
Pétrin a axe oblique VMI = Pétrin oblirex 2 — 30 litres a cuve fixe
ou amovible
= Pétrin oblirex 2- 45 litres a cuve fixe ou
amovible
= Pétrin oblirex 2 — 60 litres a cuve fixe
ou amovible
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LES BATTEURS MUNIS D’UN CAPOT PLEIN TRANSPARENT

VMI
www.vimi.fr

*B501140 CT
*B501140 MCT
*B501140 RCT

*B501141 CT
Batteur mélangeur 40 litres *B501141 MCT
VMI *B501141 RCT

= B501142 CT
*B501142 MCT
*B501142 RCT

= B501140SP

= B501160 CT
-B501160 MCT
-B501160RCT

-B501161 CT
Batteur mélangeur 60 litres -B501161 MCT
VMI -B501141 RCT

= B501162 CT
-B501162 MCT
-B501162 RCT



