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SANTE EN BOULANGERIE-PATISSERIE

Le cas des allergies

12 mars 2020

10h00 Accueil des participants

10h30 Début des présentations orales

10h30 Dermatoses du boulanger patissier

Dr Bernadette Cleenewerck. Péle Santé Travail Métropole Nord, Lille

11h00 Hypersensibilité non ceeliaque
Dr Chloé Melchior. CHU Rouen

11h30 Orientation professionnelle du jeune atopique

Dr Bernadette Cleenewerck. Féle Santé Travail Métropole Nord, Lille

12h00 Pause Repas

14h00 Reprise des présentations orales

14h00 Rétrospective des actions menées par la filiere aupres des boulangers patissiers

Pierre Tristan Fleury, directeur du LEMPA, Laboratoire National de |a Boulangerie Patisserie

15h00 Pathologies respiratoires du boulanger
DR Antoine Gislard. CHU Rouen

15h30 Carie du patissier

Dr Bruno Deschamps. CHU Rouen

16h00 Café et fin

JOURNEE D'INFORMATION SCIENTIFIQUE ORGANISEE PAR :

APRIAN et LEMPA



SANTE EN BOULANGERIE-PATISSERIE

Le cas des allergies
12 mars 2020

Lieu:
LEMPA - Laboratoire National de la Boulangerie Patisserie - Rouen
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Présentation des organisateurs :

APRIAN : Association pour la Promation, la Recherche, I'Information de I'Allergologie en Normandie,
constituée de médecins cliniciens, biologiques, hospitaliers et libéraux de différentes spécialités ayant
tous une pratique importante d'allergologie, elle vise a faire progresser les connaissances

scientifiques sur ce theme en Normandie.
LEMPA : Laboratoire National de la Boulangerie Patisserie, créé en 1995, reconnu Centre de

Ressources Technologiques par I'Etat. Partenaire de I'ensemble de Ia filiere avec une expertise
reconnue en analyses, tests, conseil, contréle de process, formation ... www.lempa.org

Frais d'inscription pour les invités de I'APRIAN (uniquement) :

Repas gratuit pour les membres de I'APRIAN a jour de leur cotisation
Participation aux frais sur place de 10 euros TTC pour les non-membres

Inscription avant le 28 février aupres de :

APRIAN: Tél. 02 32 8814 38
ou par mail : linda.dieme@chu-rouen.fr

LEMPA : [abo@lempa.org
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LABORATOIRE
NATIONAL

DE LA BOULANGERIE
PATISSERIE

150 Boulevard de I'Europe
76171 Rouen Cedex |

Plus d'infos :
+33(0)235581775
labo@lempa.org

ROUEN France INTERNATIONAL

Partenaire de vos innovations
en boulangerie viennoiserie patisserie
depuis 1995
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